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Nuovo laboratorio per 1l macellaio degli chef

Zola Domani I'inaugurazione del punto di trasformazione carni e vendita di Zivieri

~ZOLA PREDOSA -

DA MONZUNO a Zola, passan-
do dalle Lagune di Sasso e con un
occhio a Fico. La macelleria Zi-
vieri domani inaugura, nella zona
industriale fra Zola e Casalecchio,
1l suo nuovo laboratorio di lavora-
zione delle carni e di vendita al
pubblico. Oltre 500 metri quadra-
u di superficie dove il macellaio
degli chef ha esteso la sua attuvita
d1 trasformazioni delle carmi di ec-
cellenza distribuite un po’ in tut-
ta Italia e che da sabato saranno
anche a disposizione del pubbli-
co. Domam alle 12, 1n via Dozza,
col sindaco di Zola Fiorini e con
il vertice di Ascom-Confcommer-

ALDO ZIVIERI

«E’ una giornata di festa
che vogliamo condividere
con tutti i nostri clientix»

cio al completo & previsto 1l tagho
del nastro con degustaziom di car-
n1 preparate 1n diretta dagli chef
Fabio Fiore e Ivan Poletn, 1 cuo-
chi di Romanzo e le crescentine
di Biagio.

«E’ una giornata d1 festa che vo-
ghamo condividere con tutti: ami-
c1, fornitor, collaborator, client
di ogg1 e di domani -spiega Aldo
Zivieri-. Un momento ufficiale e

pol una festa popolare. S1 sta in
compagnia e s1 degusta la nostra
carne: dai polli delle Conchighe
a1 maiali, 1 bovim e la selvaggina
con la quale abbiamo realizzato
forse la prima filiera etica naziona-
le», commenta Zivieri affiancato
come sempre in questa avventura
da genitori e fratelli. Un’azienda
igliare che col nuovo laborato-
rio, e poi presto con attivita alla
fabbrica italiana contadina (Fi-
©0), conta ormai su una ventina di
collaboratori specializzan nella la-
vorazione di carmi di alta qualita.
E anche nelle preparaziom gastro-
nomiche come 1 ragu e 1 salum
della tradizione emiliana.
g m.




